Bei der Saatgutpuderung liegt die Schidigungsgrenze weit
liber der normal gebrauchten Menge. Bei 50 g Gamma-Wirkstoff
auf 100 kg Getreide traten in keinem Fall Schiden ein.

Dem Saatgutpudern soll eine innertherapeutische Wirkung zu-
kommen. Dijes ergab einmal der Drosophila-Test und die Tat-
sache, dal behandelte Parzellen einen geringeren Frit{liegenbetfall
aufwiesen als unbehandelte. Bei saatgutbehandelten Riiben trat
im Bestand im Gegensatz zu unbehandelten eine hohe Riuiben-
aaskafer-Sterbliohkeit auf.

HEIDENREICH, Darmstadt: Eriragssieigerung durch Iso-
mere des Hezachlorcyclohezans.

Vortr. spritzte mit stark verdiinnten HCH-Lasungen (Konz. =
1,5x107%) in die Bliite verschiedener Kulturpflanzen (Erdbeeren,
Buschbohnen und Tomaten). Dabei stellte er Ertragssteigerungen
bis zu 60 % fest. Die verschiedenen Isomere verhielten sich unter-
schiedlich. Eine Erklarung der Ursache gab Vortr. nicht. Die
verwendeten HCH-Verdiinnungen erwiesen sich fiir Bienen als un-
gefihrlich. St. [VB 443]

GDCh-Fachgruppe Lebensmittelchemie

5. Arbeitstagung der Stidwestdeutschen Arbeitsgemeinschaft Weinhelm/Bergstr., am 31. Oktober 1852

Q. ROEDER, GieBen: Uber die Abdnderung der Gerberschen
Fetlbestimmungsmethode (Mileh).

Bekanntlich liefert die Gerbersche Methode gegeniiber den ge-
wichtsanalytischen Verfahren von Gottlieb- Rbse bzw. Weibull-
Stoldt um 2,5 bis 3% des Gesamtwertes zu hohe Fettgehalte. An-
knilpfend an frithere Untersuchungen wurde nach dem 2. Welt-
krieg entsprechend einem Vorschlage des Vortr. erwogen, unter
Beibehaltung der sonstigen Arbeitsbedingungen statt wie bisher
11,0 ml nur noch 10,7 ml Mileh einzumessen. Sollte diesem Vor-
schlag gefolgt werden, so miilite die zur Zeit giiltige Eichvorschrift
fiir die Pipetten entsprechend geindert werden. Nach Auffassung
des Vortr. kime man dem zutreffenden Durchschnittswert bei
Verwendung von 10,75 ml Mileh am nichsten.

Aussprache:

Fachmann, Bonn: Die milchwirtschaftlichen Institute in Kiel und
Weihenstephan teilen die Auffassung des Vortr, Das Bundesmini-
sterium fdir Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten verhandelt mit
der Physikalisch-Technischen Bundesanstalt wegen einer etwaigen
Anderung der Eichordnung. Diller, Niimberg: Hinsichtlich friiherer
Beanstandungen sind Schwierigkeiten nicht zu erwarten, da die
friiher gefundenen Werte hoher liegen. Vortr.: Divergenzen waren
eher zwischen Molkereien und Lieferanten zu erwarten, Vor In-
krafttreten der abgeinderten Eichordnung mitiBte eine Ubergangs-
frist fiir die Beschaffung der erforderlichen Gerite vorgesehen wer-
den. Bohm, Hanau: Was bedeuten die am Butyrometer abgelesenen
Werte? Vortr.: Gewichtsprozente.

CASARES, Madrid: Die Lebensmitielchemie in Spanien.

Es wird zunfichst ein geschichtlicher Uberblick iiber die Ent-
wicklung des Ernihrungswesens in Spanien von den Zeiten der
Urbevolkerung, wahrscheinlich afrikanischen Ursprunges, an,
fiber die Einfliisse nordischer Volkerschaften in der jiingeren
Steinzeit, der Kelten, der Griechen und der Romer hinweg, spiter
in der Areberzeit vom 8. bis zum 156. Jahrhundert und schlieSlich
im Zeitalter der Fntdeckungen (Kolumbus, Magalhaes) gegeben,
Die verschiedenartigen Klimagebiete Spaniens bedingen eine
grofe Mannigfaltigkeit der Landeserzeugnisse.

Bereits im 14. Jahrhundert testand eine staatliche Lebens-
mitteliberwachung, die bis ins 17. Jahrhundert hinein durch
direkte Steuern finanziert wurde. Nach dem zur Zeit giiltigen
koniglichen Dekret vom 22. Dezember 1808 bestehen in allen Ge-
meinden iber 10000 Einwohnern Labcratorien zur Nahrungs-
mitteluntersuchung. Verwaltung und Protenahme wird von In-
spektoren beziehungsweise stddtischen Veterindren besorgt. Es
werden zwei amtliche Proben erhohen, eins dritte Lleibt als Ge-
genprobe zuriick. Die yweite amtliche Probe kann fiir cine Schieds-
analyse in Gegenwart von Zeucen beider Seiten dienen. In klei-
neren Orten wird die Lebensmittel- und Trinkwasseriiherwachung
von pharmazeutischen Inspektoren wahrgenommen, die Staats-
beamts sind, aber den Gemeinden unterstehen. Ubergeordnet
gind die provinziellen Sanititsinstitute, die ihrerseits einer zen-
tralen sanitiren Dienststelle und dem Nationalen Institut fir
Nahrungsmittelhygiene unterstehen. Aulerdem besteht eine Zen-
tralstelle des Landwirtschaltsministeriums zur Bekdmpfung des
Betruges im Lebensmitislverkehr. Den Beruf des Lebensmittel-
‘chemikers gibt es in Spanien nicht; seine Aufgaben erfiillen Apo-
theker. In den pharmazeutischen Fakultéten werden auch an-
gewandte Chemie und Lebensmittelchemie gelehrt. Fiir Stidtische
Inspektoren ist ein Staatsexamen vorgesehen. Ferner finden Fort-
bildungskurse an den Universititen und der Escuela Nacional de
Sanidad statt. Beziiglich der wissenschaftlichen lebensmittel-
chemischen Forschung sind die Schulen von Cesar Chicofe, O.
Ferngndez und Casares Gil zu nennen. Dem Obersten Rat {fiir
wissenschaftliche Forschung gehéren das Fettinstitut, das La-
boratorinm fiir Getreideforschung, das Institut fiir Fischfang und
die Abteilung fiir Lebensmittelchemie in Madrid an. Ferner sind
das Landwirtschaftliche Forschungsinstitut, die Weinbaustation
in Villafranca de Panadés und das Nationale Viehzucht-Syundikat
zu nennen. Vor 5 Jahren wurde die Spanische Gesellschaft fiir
Lebensmittelforschung (Sociedad Espanola de Bromalologia) mit
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dem Vortragenden als Prisidenten gegriindet; Publikations-
organe sind die ,,Anales de Bromatologia‘* und das ,,Boletin de
Informaciones Bromatologicas'. Sehr viel ist in Spanien iiber
den Lathyrismus, eine heute erloschene Krankheit, gearbeitet
worden; weiter befalt man sich mit der Verbesserung der Mileh-
erzeugnisse, besonders Kése, mit dem Studium neuer Exportweine
aus Moriles und Montilla. Zu erwkhhnen ist auch die Forschung
iiber Konserven und Trockenfriichte sowie Fischereierzeugnisse.

K. G. BERGNER, Btuttgart:
Trikresylphosphat-Vergiftung.

In geschmolzenem Zustand auf eine o-Trikresylphosphat ent-
haltende Kunststoffunterlage ausgoflossenes und einige Zeit da-
nach wieder abgekratztes Fett war zur Bereitung von Bratkar-
toffeln verwendet worden, deren (Genull Vergiftungserscheinungen
verursachte. Eg zeigte sich, dal Kokosfett bel der beschriebenen
Berithrung mit der betreffenden Unterlage schon nach 1 Stunde
rund 0,9 %, nach 2 Wochen rund 2,9 % Trikresylphosphat heraus-
losen konnte. Es wird erneut darauf hingewiesen, wie wichtig es
ist, daB Kunststoffe fiir den Haushalt nur mit o-kresol-freien oder
-armen Welchmachern hergestellt werden.

Aussprache:

Wurzschmitt, Ludwigshafen: In Westdeutschland wird kein Tri-
kresylphosphat hergestellt, so daB hier praktisch in Bedarfsgegen-
stinden kein o-Trikresylphosphat mehr vorkommt, welch letzteres
ja der Trager rtark toxischer Wirkungen ist. Im Hinblick auf die
Verwendung von Mischungen des harmlosen Triphenylphosphats
mit ebenfalls ungefahrlichen Paraffin-sulfosAureestern des Kresols
wird darauf hingewiesen, daB diese Mischungen, falls sie o-Kresol
enthalten, bei der Analyse falschlich das Vorliegen von o-Trikresyl-
a};osphat vortduschen kbénnten. Zwischen Bergner, Janecke und

urzschmitt wurde schlielich noch erortert, ob, beziehungsweise in
welcher Menge Palatinole (Phthalsiureester) giftig wirken k#nnten.

Ein neuerlicher Fall einer

H. RAISER, Stuttgart: Die erste todlich verlaufene Systoz-
Vergiftung.

Systox ist ein Thioglykol-phosphorsiureester der Firma Bayer
(Pflanzenschutz); das zundchst unter der Bezeichnung E 1059
gehandelte Produkt besteht aus dem Didthyl-thiophosphorsiure-
ester des B-Ox#ithyl-thiodthylithers. Der schwer wasserlssliche
Stoff enthilt im Handelspriparat einen Emulgator. Der Wirk-
stoff verbreitet sich in den Pflanzenzellen mittels Diffusion durch
die semipermeablen Membranen; er wirkt hemmend auf die
Cholinesterase. Da keine cbemischen Nachweis-Methoden be-
kannt sind, kann man nur die Cholinesterase-Aktivitht manome-
trisch nach Ammon in der Warburg-Apparatur oder durch Be-
stimmung der vom Blutserum aus Acetylcholin abgespaltenen
Esrsigsiure-Menge ermitteln.

Beim Spritzen einer Bauraschule an einem sehr heilen wind-
stillen Tag mit Systox hatte sich ein junger Gartner eine akute
todliche Vergiftung zugezogen. Nach der Sektion wurde in seiner
Leber eine normale, im himolysierten Blut und Gewebswasser
dagegen eine um 80 bis 85 9% verminderte Fermentaktivitit ge-
funden. In einem weiteren Fall eines Selbstmordes mit Systox
ergaben sich dhnlicho Werte. Es sind schirfere VorsichtsmafBnah-
men bei der Verwendung von Systox und ein eindringlicher Hin-
weis auf seine groBen Gefahren zu fordern.

H. DILLER, Nirnberg: Papierchromatographischer Nachweis
von Metallgiften.

Die Metalle wurden als Chloride aufgetragen und mit geséttigten
SalzsBure-Butanol-Lbsungen verschiedener Konzentration ent-
wickelt. Die besten Bilder wurden auf Papier 2045 B von Schlei-
cher & Schiill mit n/1-Salzsdure-Butanol bei 12stiindiger Laufzeit
erzielt. Das geeignetste Sprithmittel ist eine 0,5proz. Losung von
Dithizon in Tetrachlorkohlenstoff. Man erkennt die einzelnen
Maetalle an ihren Rp-Werten und der Farbung; einander &hnliche
Motalle kénnen zum Teil im UV-Licht unterschieden werden.
Zink und Cadmium fluoreszieren nach dem Bespriithen mit
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Oxychinolin préchtig unter der Quarzlampe, Thallium hebt sich mit
Thionalid mit gelber Farbe spezifisch ab. Fiir Blei kann Benzidin,
ftir Quecksilber und Cadmium Diphenylearbazid, fiir Antimon
Rhodamin, fiir Barium Natriumrhodizonat herangezogen werden.
In der toxikologischen Analyse stdrt der hohe Salzgehalt nach
der Zerstérung der organischen Substanz mit Kaliumchlorat.
Durch Ausfillen der Metalle mit Oxyvchinolin oder durch Aus-
schiitteln mit Dithizon werden nicht alle Metalle erfallt. Zer-
stdrung mit Perchlorsiure wiirde rasch eine salzfreie L&sung er-
geben, iat aber zu gefihrlich. EinigermaBen befriedigt die Mi-
neralisierung mit konzentrierter Schwefelsiure und Wasserstof-
peroxyd nach Cars in der Abinderung nach Iindemann.

E. NEUBAUER, Frankfurt a. M.: Lebensmittelchemiker,
&ffentliche Laboratorien und Belriebsaufsicht im Zusammenwirken
mit den zustindigen Unlersuchungsamtern.

Nach einer Kritik der §§ 5 und 6 des Handelsklassen- Gesetzes
vom 17. Dezember 1951 schligt Vortr. den Erlal folgender ge-
getzlicher Vorschriften auf Grund von § 5 Nr. 5 des Lebensmittel-
gesetzes wie auch auf Grund des Handelsklassengesetzes vor:

Lebensmittelfabrikanten und -h3ndlern ist eine Eigeniiberwa-
chung ihrer Waren nach Mindestzahl und Art vorzuschreiben.
Die Untersuchungen sind durch vereidigte Chemiker auszufithren.
Die Untersuchungamter iiberwachen diese Chemiker und erstat-
ten den Regierungsprdsidenten Bericht. Die von den Chemikern
zu erhebenden Gebiithren werden von den Untersuchungsimtern
kontrolliert; Beschwerdeinstanz ist der Regierungsprésident.

Die Einstufung von Lebensmitteln soll unter Mitwirkung der
Fachgruppe Lebensmittelchemie, der Hersteller und des Handels
nach einer Untersuchung durch das zustindige Untersuchungs-
amt unter Vorsitz eines von der Bundesregierung zu ernennenden
beamteten Lebensmittelchemikers stattfinden. Die mniedrigste
Handelsklasse muB den nach dem Lebeusmittelgesetz zu stellenden
Mindestanforderungen entsprechen. Die Wertmerkmale sind fiir
die einzelnen Klassen festzulegen. Bei jedem Lebensmittel ver-
schiedener Handelsklasse wird dem Hersteller in der Genehmigung
die Art und Mindestzahl der erforderlichen Rohstoffpriifungen
durch einen vereidigten Chemiker vorgeschrieben. GroB- und
Kleinhéindler sind verpflichtet, ihre Lebensmittel regelmiBig
durch vereidigte Lebensmittelchemiker untersuchen zu lassen. Die
Kosten haben die Hindler zu tragen. Die an die Chemiker zu zah-
lenden Gebithren werden nach dem Allgemeinen Gebiihrenver-
zeichris filr Chemiker berechnet. Listen iiber vorgenommene Un-
tersuchungen sind mit Analysenabschriften und Gebiihrenrech-
nungen dem zustindigen Untersuchungsamt, von diesem dem Re-
gierungaprisidenten vorzulegen. Beschwerden #iber die Titigkeit
der Chemiker sind innerhalb 14 Tagen an den Regierungsprisiden-
ten zu richten, der endgiiltig entscheidet. Bei Beanstandungen
wird deren Behebung durch den vereidigten Chemiker iiberwacht
und dem zustindigen Untersuchungsamt mitoeteilt.
Aussprache:

Eine sofortige nihere Stellungnahme wurde allgemein abgelehnt.
Popp: Die vereidigten Handelschemiker sind ihren Auftraggebern
gegeniiber zur Geheimhaltung verpflichtet. Vortr.: Es handelt sich
hier eben um eine neu zu iibertragende gesetzliche Aufgabe, bei der
eine Geheimhaltungspflicht nicht bestehen diirfte. Fachmann: Das
Handelsklassengesetz macht zweifellos ohne weiteres die Mitarbeit
der beeideten Handelschemiker notwendig. Vorir.: Es erscheint
aber eine Verpflichtung der betroffenen Kreise erforderlich. Haun
weist auf die Tatigkeit der Landwirtschaftlichen Untersuchungs-
amter hin, Vortr.: Zum Arbeitsgebiet dieser Amter gehoéren die Fut-
termitteluntersuchungen, Vaubel, Singen: Zu den angeschnittenen
Fragen ist auch die Vereinigung der Deutschen Ernahrungsindustrie
zu héren.

H. POPP, Frankfurt a. M.: Ein neuer Zusatzstoff zur Elerteig-
ware und seine Beziehung zur Teigwarenverordnung.

Ein nach der Analyse des Vortr. durch Casein beziehungsweise
Milchprodukte gestrecktes Eierzeugnis, das vermutlich einen
Lactoflavin-Zusatz enthilt, wird neuerdings als Zusatz fiir Teig-
waren in den Verkehr gebracht. Nach Angaben des Herstellers
soll es keine kilinstlichen Farbstoffe und Verdickungsmittel ent-
halten, eine dem Eigelb nahe Zusammensetzung (Aminoséuren)
aufweisen und den gesetzlichen Bestimmungen voll entsprechen.

Der Zusatz stellt ein Teigwaren intensiv gelb firbendes Eiaus-
tauschmittel dar, seine Verwendung verstoBt gegen § 4 Nr. 2 der
Teigwarenverordnung, wonach Eiersatzmittel enthaltende Teig-
waren als verfilscht gelten. Die Gelbfirbung miiBte bei eifreien
Teigwaren nach § 4 Nr. 5 der Verordnung kenntlich gemacht wer-
den. Fiir Kierteigwaren 18t das Mittel auch im Hinblick auf § 4
Nr. 6 der Verordnung unzulissig, der die kiinstliche Gelbfirbung
von Eierteigwaren verbietet.

Im tbrigen wird ohne Widerspruch seitens der Tagungsteiinehmer
angeregt, fitr Elertelgwaren, die mit Superlativen angeboten wer-
den (,,sehr hoher Eigehalt", ,,extra hoher Eigehalt", ,, Sonderklasse’’
usw.), wie friiher mindestens 5 Eier/l1 kg zu fordern,
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H. POPP, Frankfurt a. M.: Die Filterzigaretts und die Tabak-
verordnung.

Die Verordnung iiber nicotin-armen und nicotin-freien Tabak
vom 15. Mai 1935 befalt sich nicht auvsdriicklich it der Filter-
zigarette. Der § 2 spricht lediglich von der Moglichkeit, Zigaretten
als ,,im Rauch nikotinarm‘ zu bezeichnen, wenn infolge Verwen-
dung besonderer Zusitze oder Vorrichtungen der Nicotin-Gehalt
im Rauch nicht mehr als 0,17 % betriagt. Hier kdnnte man auch
an in Zigaretten singebaute Filter denken. Der § 3 Iordert von
Mitteln zur Verringerung des Nicotin-Gehaltes, dal sie bei nor-
malem Durchschnittstabak mindestens 50 % des im Hauptrauch
auftretenden Nicotins entfernen. Vortr. stellte bei den zur Zeit
im Handel befindlichen Filterzigaretten (4 % der Gesamtmenge)
fest, daB von deren Filtern nur Nicotin-Mengen zwischen 15,7 %
und 43,3 9%, zuriickgehalten werden. Der Nicotin-Gehalt in ihrem
Rauch iiberschreitet die in § 2 gezogene Hochstgrenze wesentlich;
ihre Filter sind auch keine Mittel zur Verringerung des Nicotin-
Gehaltes im Sinne des § 3. Aber auch wenn letzteres zutréfe, ent-
sprichen die Zigaretten unter den hentigen Verhéltnissen nicht
den Bedingungen des § 2. Dies kommt daher, daB heute liber-
wiegend Zigaretten aus amerikanischen Tabaken mit Nico-
tin-Gehalten zwischen 1,6 % und 1,829% auf dem Markt sind,
wihrend friither vorwiegend mazedonische Tabake mit 1,2 % Ni-
cotin im Mittel verwendet wurden. Heute sind nur 39 aller
Zigaretten rein mazedonisch; im iibrigen werden 10 bis 40 %
mazedonische Tabake als Beimischung verwendet. Es erscheint
erforderlich, Hersteller und Amtsstellen an die Tabak-Verordnung
zu erinnern und diese den heutigen Verhéltnissen anzupassen.
Die Filterzigaretten miiBten hierbei ausdriicklich eingruppiert, die
Mindestwirkungsgrade der Filter sowie die erlaubten Werbungs-
malnahmen festgelegt werden. Voitr. weist darauf hin, daB
brauchbare Vergleichswerte bei I'ilterzigaretten nur erhalten wer-
den, wenn beim Abrauchen unabhingig vom Filter ein Tabak-
stummel von 15 mm ftibriggelassen wird.

Aussprache:

Haun: Ist etwas iiber die Verwendung deutscher Tabake in nor-
malen Handelszigaretten bekannt? Vortr.: Nein, Ddrr: Die Filter-
zigaretten sind beim Entwurf der Verordnung absichtlich fortgelas-
sen worden, weil die Filter nur als Ausstattung angesehen wurden,
Weiter wird auf ein neues Abrauchverfahren hingewiesen, Vortfr.:
Es empfiehlt sich, die Nicotin-Bestimmung doch weiterhin nach
Pfyl vorzunehmen, da diese Methode in der Verordnung festgelegt
ist und die darin genannten Werte auf ihr aufbauen. Lindemann:
Es ist nicht berechtigt, die Nicotin-Hoéchstgrenze wegen der zur
Zeit liberwiegenden nicotin-reichen amerikanischen Tabake grund-
satzlich von 0,6 % auf 1,0 9% heraufzusetzen. Letzterer Wert stelit
beinahe den Normalgehalt der Orienttabake dar. Diese dtirften
somit dann schon bel einer Herabsetzung des Nicotin-Gehaltes von
1,29, auf 1,0 % als nicotin-arm bezeichnet werden. Vortr.: Dem ist
zuzustimmen. Als KompromiBlosung diirfte sich eine Wiederinkraft-
setzung des Runderlasses vom 30. Mai 1939 empfehlen, nach wel-
chem bei nicotin-armem Tabak bis zum 30. Juni 1941 hochstens
0,8 9% Nicotin vorhanden sein durften.

J. EISENBRAN D, Saarbriicken: Beiirag zur Unterschei-
dung verschiedener Kssigarten mit Hilfe flammenphotometrischer
Messungen.

Nach Versuchen des Vortr. gelingt in Fssigen nach der von
Schuhknecht abgeinderten Methode von Lundegardh, die eine Be-
stimmung von 6 mg % KyO auf weniger als 19 gcnau gestattet,
unter direkter Verdiisung innerhalb weniger Minuten eine Kalium-
Restimmung. Die Unteisuchung vcp einigen 100 Kssigarten ergab
folgende Kalium-Gehalte:

Welnessig ............. 4-50mg KO/lg
Weinessigverschnitt ....  1-15mg K;O/lg
Girungsessig .......... 0,1-2,5mg K,O/lg

Essenzessig 0,02-0,25 mg K,O/lg

Das Verfahren eignet sich als Vorpriifung fiir verdichtige Proben.

L. ACKER, Frankfurt a. M.: Kakaobulter it abweichenden
Eigenschaften.

Die Festigkeit und grofle Hiarte der Kakaobutter bei verh&ltnis-
miBig niedrigem Schmelzpunkt ist auf den Gehalt an 50—60 %
Oleopalmitnstearin zuriickzufiihren, wihrend von mehrfach un-
gesiittigten Sduren die Linolsiure mit nur etwa 2 % vertreten ist.
Auch die Reibeprobe von Fincke diirfte auf der weitgehenden Ein-
heitlichkeit der Kakasbutterkomponenten beruhen. Die Jodzahl
von Kakaobutter unterscheidet sich erheblich von derjenigen an-
derer Fette mit Ausnahme des Tengkawangfettes (Borneotalg).
Alg BuBerste Grenzen fiir die Jodzahl von Kakaobutter im Sinne
der Kakaoverordnung haben die Werte 32,5 und 37,5 zu gelten.
Allerdings mullte Vortr. vor einiger 7eit die Existenz einer Kakao-
butter mit erhthter Jodzahl (38,0—3%,5), verhdltniamaBie nied-
riger Verseifungszahl (192) und ziemlich niedrigem Schmelzpunkt
leststellen. Eine Verfilschung kam nicht in Betracht; es han-
delte sich um Ware aus Kakaobohnen von der Elfenbeinkiiste,
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Akkra und Bahia. In einem anderen Fall zeigte ein ausschlieBlich
aus Bahiabohnen hergestelltes Schokoladenerzeugnis die Fett-
jodzahl 39,5. Es wurde dann festgestellt, daB das kalt mit Ather
extrahierte und mit Petrolather umgeldste Fett aus Elfenbein-
kiiste- und Akkrabohnen normale Jodzahlen zwischen 35 und 36,
das Jett aus Bahiabohnen dagegen die Jodzahl 39,5 aufwies. Es
war etwas schmierig, die Reibeprobe versagte, der Schmelzpunkt
lag normal bei 32,0°. Die abweichenden Eigenschaften des Fettes
aus Bahiabohnen wurden auch von anderer Seite bestitigt; IFincke
gab letzthin sogar die Jodzahl 44 hierfiir an.

Aussprache:

Strohecker, Gelsenkirchen: Wie steht es mit der Unterscheidbar-
keit von Ilipéfett und Kakaobutter? Sle zeigen meines Wissens
eine verschiedene Reaktion gegenfiber UV-Licht. Vortr.: Ilipéfett
hat eine hdhere Jodzahl als Kakaobutter (§0—60) und unterscheidet
sich von dieser auch durch andere Kennzahlen. Im Gegensatz
hlerzu ist eine Verfalschung mit Tengkawangfett analytisch schwer
nachweisbar. Popp, Frankfurt a.M.: Wenn Kakaobutter mit h6he-
ren Jodzahlen vorkommt, so sind auch libermiBige Zus#itze von ge-
riebenen Niissen und dergleichen zur Schokoladenmasse schwerer
nachweisbar. Vortr.: Ja, in extremen Fillen (Verwendung von
Bahiakakao und geriebenen Mandeln usw, in ohne Deklaration zu-
l4assigen Mengen) sind Jodzahlen bis zu 43 denkbar, Lange, Hatters-
heim: Der Zusatz von Fremdfetten diirfte im allgemeinen schwer
nachweisbar sein, weil diese immer nur in geringen Mengen mitver-
wendet werden. Im iibrigen werden Bahiabohnen nur in geringen
Mengen fiir Milchschokoladen verwendet, so daB die dadurch be-
wirkten Jodzahlerhdhungen nicht sehr grofl sein konnen. Vorlr.:
Nach meinen Feststellungen sind Bahiabohnen auch schon allein
zur Herstellung von Speiseschokolade verwendet worden,

Ld. (VB 449

GDCh-Fachgruppe ,,Wasserchemie*
am 156, und 16. September 1952 in Bad Homburg

HOLLUTA, Karlsruhe: Zur Entsiuerung durch Magno-Fil-
tration.

Zur Klarung der umstrittenen Frage, in welchem Umfange und
auf welche Weise sich die beiden Hauptbestandteile halbgebrann-
ter Dolomite, das sind CaCO,; und MgO an der CO,-Bindung bei
der Wasserentsduerung beteiligen, wurden zahlreiche systemati-
sche Versuche an Versuchsfilteranlagen ausgefihrt. Untersucht
wurden Wisser von 3—17° d KH mit Gehalten von 10—160 mg/!
freier Kohlensiure. Das verwendete Filtermaterial war Magno-
Masse verschiedener Kornung. Soll ein Reinwasser erzielt wer-
den, das sich im Carbonat-Kohlensdure-Gleichgewicht befindet,
so trigt bei niedrigen Hérten das CaCO,, bei hoheren das MgO
die Hauptlast der Entsiuerung. Die theoretische Entsiuerungs-
gleichung

MgO + CaCO, + 3 CO, + 2 H,0 = Ca(HCO,), + Mg(HCOy),

gilt nur fir ein Ubergangsgebiet bei einer bestimmten mittleren
Ausgangscarbonathirte und dann unabhidngig von der im Roh-
wasser vorhandenen Ireien Kohlensiure-Menge, sowie in wenigen
Sonderfallen. Bei der gleichen Héarte geht die zur Erreichung
eines Gleichgewichts im Reinwasser notwendige Filtrationsge-
schwindigkeit durch ein Minimum. Erst unterhalb dieser Hirte
hilt das Filter nicht unbetrichtliche Mengen an freier Kohlen-
giure teils durch Adsorption, teils durch Einbau auf normaler-
weise unbesetzte Zwischengitterpldatze zuriick. Diesen Befunden
entsprechend &Andert sich auch der relative Hartezuwachs des
Wassers bei Entsduerung. Er ist bei hohen Ausgangshirten ganz
wesentlich geringer als bei niedrigen, und ist abhingig von der
freien Kohlensiure im Rohwasser. Die zur Erreichung des Gileich-
gewichts im Reinwasser unter verschiedenen Bedingungen er-
forderlichen Filtergeschwindigkeiten wurden festgelegt und ihre
Beziehungen zum Rohwassercharakter ermittelt. Der Einflul
der KorngritBe des Filtermaterials wurde bestimmt.

LIST, Essen: Entkieselung durch Flockung.

Bei der Entkieselung durch hochbasische Austauscher, bei deren
Anwendung eine Vollentsalzung notwendig ist, steigen die Kosten
mit dem Salzgehalt des aufzubereitenden Wassers, so dal von
Fall zu Fall zu priifen sein wird, ob nicht bei weniger hohen An-
sprichen an die Wasserqualitét die dlteren Verfahren der Adsorp-
tionsentkieselung anwendbar sind. Diese Verfahren, bei denen
mit Kalk und Magnesiumoxyd in der Kilte und mit Magnohydrat
bei hoherer Temperatur gearbeitet wird, verbinden Vorflockung
mit Entkieselung, sind billig und dort vor allem anzuwenden,
wo das Rohwasser durch Schwebestoffe, Eisen, Humate usw.
verunreinigt ist. Kieselsiure stort im Turbinenbetrieb bei htheren
Drucken. Fiir 80 atii wurde ein Hochstwert von 20 mg 8iQ,/1
festgelegt, fiir Drucke iiber 100 atii sollte der Kieselsduregehalt
5 mg/] nicht iibersteigen.

Ziel der Speisewasseraufbereitung ist, mit eimer maglichst
kleinen Apparatur, niedrigen Kosten und ohne Erhdhung des
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Neutralsalzgehaltes zu entkieseln. Die beste Wirkung wird mit
kolloidal feinem Magnesiumoxyd, auf dessen ,,innere Oberfldche'*
es dabei ankommt, erzielt. Die Wirkung steigt mit Temperatur
(das sog. Hoechster-Verfahren arbeitet bei 97° C) und py-Wert
(optimale Werte 8—9, in USA ca. 10,0). Die Grole der Apparatur
hingt von der unbedingt notwendigen Reaktionszeit ab, die sich
mit steigender Temperatur verkiirzt. Da es sich um Adsorp-
tionsvorginge handelt, ist eine Seoblammumwilzung, die eine
intensive Beriihrung des Wassers mit dem gebildeten Schlamm
gewihrleistet, erforderlich. Bei Anwendung von Magno oder
Magnesiumoxyd wird der Neutralsalzgehalt nicht erhsht; kommt
es hierauf nicht an, so kann auch das mit Magnesiumchlorid und
Tonerdenatron arbeitende sog. Bitterfelder Verfahren gewdhlt
werden. Im Ausland sind weitere Verfahren ausgearbeitet wor-
den; — sie alle beweisen, dal sich neben der modernen Austausch-
entkieselung die Flockungsenikieselung im Rahmen der Kessel-
speisewasseraufbereitung weiterhin behaupten wixd.

SCHILLING, Wiesbaden: Uber die Enthdrtung mit Barium-
Verbindungen.

Die Beseitigung der Sulfat-Ionen im Wasser zusammen mit der
Enthirtung wurde seit 100 Jahren mittels Bariumcarbonat ver-
sucht. Der allgemeinen Einfiihrung dieses Entsalzungsverfahrens
auf dem Féllungswege stand die Schwerloslichkeit des Barium-
carbonats und die feindisperse Form des gebildeten Bariumsulfats
im Wege, die groBe unwirtschaftliche Bariumcarbonat-Verbrauche
bei Reaktionszeiten von 3—4 h bedingten.

Bei dem neuen Verfahren wird das Bariumecarbonat durch Um-
setzung mit Kalkhydrat oder hydratisiertem, kaustisch gebrann-
tem Dolomit in der Hitze in leicht lésliches Bariumhydrat ver-
wandelt, welches augenblicklich und vollstdndig mit den Sulfat-
lonen reagiert. Das Magnesiumhydrat des Dolomits bindet
gleichzeitig die Kieselsdure, wihrend Kohlensdure und Bicarbonate
durch Kalkhydrat gefallt werden. Chlorid-Hirte wird durch Soda
ohne UberschuB gefallt und die Restharte durch Trinatriumphos-
phat ausgeschieden.

In einem speziell konstruierten Reaktor bendtigt das kombi-
nierte Fillungsverfahren zur Fillung und Klidrung nur 1}/, h
Reaktionszeit.

W. SCHMITZ, Freudenthal b. Witzenhausen: Beilrag zur
Untersuchungsmethodik der Hydrochemie flieflender Gewasser.

Ausgehend von den Schwarzenbachschen Verfahren der titri-
metrischen Calecium- und Hartebestimmung im Wasser mit Di-
natrium-4Athylendiamin-tetraacetat wurde eine Methode zur Be-
stimmung von Sdurebindungsvermégen, Calcium und Magnesium
in einem Titrationsgang in 50 em® Wasserprobe ausgearbeitet. Die
Siurebindungsvermdgen-Titration wird mit n/10 HC] und einem
Bromkresolgriin-Methylrot-Mischindikator vorgenommen. An-
schliefend wird mit n/50 Dinatrium-Athylendiamin-tetraacetat-
Lésung und Murexid als Indikator bei pyy 13 das Calcium titriert.
Durch Ansiuern au! py 1 wird der Murexid-Indikator zerstdrt
und anschliefend mit derselben Dinatrium-Athylendiamin-tetra-
acetat-Losung und Eriochromschwarz T als Indikator bei pyy 10
auf Magnesium titriert.

Bei dieser Methode wird das Gesamtcalcium und -magnesium
der Wasserprobe bestimmt. Enthilt die Probe dispersoides CaCO,
und wird die Bestimmung des Sdurebindungsvermégens vor der
Titration des Calciums und Magnesiums unterlassen, so resultiert
eing Fehlbestimmung, da das CaCOg beim starken Ansiuern vor
der Magnesium-Bestimmung in Losung geht und einen zu hohen
Magnesium-Wert vortauscht.

Durch Verfolgen der Elektrolytleitfdhigkeit bei Verindeiung
der Kalk-Kohlensiure-Gleichgewichtssysteme ultrafiltrierter Was-
serproben konnte der Nachweis liir die von Ohle schon angegebene
Existenz von undissoziiertem CaCO, erbracht werden. CaCO, wird
bei dem angegebenen Titrationsverfahren vollstindig mit erfalt.

OHLE, Plén: Prifung und Anwendung der elekirochemischen
Sauerstoff- Bestimmung flir Gewdisseruntersuchungen.

Die elektrochemische Bestimmung des molekular in natiirlichen
Gewissern gelosten Sauerstoffes stlitzt sich bei Anwendung des
Todtschen Sauerstoff-Lotes auf die Messung der in einem Gold-
Zink-Elektrodenpaar auftretenden Depolarisationsstrdme, der
sog. Reststrome. Fiir ihre Entstehung wurde eine theoretische
Ableitung gegeben. Die Stirke der Reststrome ist von der Be-
schalfenheit der Elektroden abhiéngig, vom Gesamtgehalt des
Wassers an Elektrolyten, der Temperatur, der FlieBgeschwindig-
keit des Wassers und bis zu einem gewissen Grade von seinem
Bicarbonat-Gehalt, Diese Einfliisse sind empiiisch eifaBbar.
Schwierigkeiten ergeben sich allein in Bezug auf den Gesamtge-
halt an Elektrolyten, der von Gewisser zu Gewisser erhebliche
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